
Herzlich willkommen im Gasthof
 Schwarzer Adler!

Seit fast 340 Jahren ist der traditionsreiche Gasthof ein fester Teil der Limburger Altstadt. 
Viele Jahrzehnte wurde er von der Familie Breuer geführt, ehe die Familie Yalcin im 

November 2023 die älteste, noch privat geführte Lokalität Limburgs übernahm. Seitdem 
wird der Schwarze Adler mit viel Herzblut in bewährter Tradition mit deutscher Küche 

weitergeführt.

Mit der Wiedereröffnung unseres Hotels am 1. Juni 2025 heißen wir Sie nun auch in sechs 
gemütlichen Zimmern herzlich willkommen.

Genießen Sie bei uns feine deutsche Küche, frisch gezapftes Bier, ausgewählte Weine und 
die besondere Atmosphäre eines Hauses, das Geschichte atmet. Ob zum Essen, Feiern 

oder Übernachten – wir freuen uns, Ihnen eine schöne Zeit zu bereiten.

Wenn Sie Fragen oder Wünsche haben, sprechen Sie uns gerne an – wir sind jederzeit 
für Sie da!

Ihre Familie Yalcin & das Team des Gasthofs Schwarzer Adler



3. Salatvariation der Saison 
7,50 € 

951. Rote Bete Carpaccio mit Ziegenkäse, Rucola 
und Walnüssen  

10,50 €

10. Handkäs` mit Musik, Graubrot und Butter 
9 €

6. Kalbstafelspitzcarpaccio mit frischer Frankfurter 
grüner Soße und Wildkräutersalat 

12,90 €

11. Gebackener Ziegenkäse mit Honig, Walnusskrokant 
und Wildkräutersalat 

13,50 €

5. Gebratene Jakobsmuscheln mit Speckwürfeln
 und Wildkräutersalat 

14,50 €

7. Vorspeisenteller Adler  
17 € / für Zwei 25,50 €
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21. Geschmorte Ochsenbäckchen in Rotweinjus mit Spätzle 
und einer kleinen Salatvariation 

26 €
 

22. Kalbstafelspitz mit frischer Frankfurter grüner Soße mit 
Petersilienkartoffeln und einer kleinen Salatvariation 

25,50 €

28. Zwei Handkäs-Bratwürstchen mit Apfelweinsauerkraut, 
Bratkartoffeln und einer kleinen Salatvariation 

22,50 €

41. „Adlerschnitzel“ 
Schnitzel vom Schwein mit Schmorzwiebeln, Sauce 

Hollandaise, hausgemachter Kräuterbutter, Bratkartoffeln 
und einer kleinen Salatvariation 

23,50 €

23. „Frankfurter Schnitzel“ 
Schnitzel vom Schwein mit frischer Frankfurter grüner Soße, 

Bratkartoffeln und einer kleinen Salatvariation 
22,90 €

Die Klassiker
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A, F, i, E

A, F, i, E



42. Cordon Bleu vom Schwein mit Bratkartoffeln und einer 
kleinen Salatvariation 

25 € 

 43. „Limburger Edelsäcker“ 
Schweinerücken gefüllt mit Dörrfleisch, Sauerkraut und 

Gurke in Bratenjus mit Bratkartoffeln und einer kleinen Salatvariation 
24,90 €

51. Schwarze Tortelloni mit Lachsfüllung in Hummerbutter 
und frischem Parmesan 

19,50 €
 

52. Lachsfilet auf Linguine in Hummerbutter 
und frischem Parmesan 

26,50 €

53. Lachsfilet mit Petersilienkartoffeln 
und Wildkräutersalat 

26 €

Unsere Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. 

Die Klassiker

Fisch & Co 

A, F, i, E
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Unsere Rumpsteaks werden gebraten, um den 
saftigen und originalen Geschmack dieses 

wunderbaren Fleischstückes zu erhalten und haben ein 
Rohgewicht von ca. 300 gr. 

61. Rumpsteak mit Bratkartoffeln
 oder Pommes Frites, dazu Salat 

32,50 €

71. Kleines Schnitzel vom Schwein mit Pommes Frites, 
Ketchup und Mayonnaise 

11,50 €

72. Chicken Nuggets mit Pommes Frites,
 Ketchup und Mayonnaise 

9,50 €

Bitte erfragen Sie unsere Desserts beim Service!

Steak

Fur Kids bis 12 Jahre 

F

A, F, i

A, F, i

A, F, i, E A, F, i, E

A Getreideprodukte
B Fisch
C Krebstiere
D Schwefeldioxide und Sulfide
E Sellerie
F Milch und Laktose
G Sesamsamen

H Nüsse
I Eier
J Lupinen
K Senf
L Soja
M Weichtiere
N Erdnüsse

Gerne können Sie dazu bestellen: 
Kräuterbutter 2.50 €                           Schmorzwiebeln 3,50 € 
Frische Champignons 4.00 €             Pfeffersauce 3,50 €
Sauce Hollandaise 3,50 €                   Sauce Bernaise 3,50 € 



Coca Cola, Fanta, Spezi, Sprite, Coca Cola light, 
 Apfelsaftschorle        0,2l. 3,50 € / 0,4l. 5,50 €

                       
Orangensaft oder Bitter Lemon   0,2l 3,50 € / 0,4l. 5,30 €

 
Selters La Culinaria still/Sprudel    0,25l.    3,00 €

Selters La Culinaria medium 0,75l.      7,50 €

Apfelwein 0,25l. 3,50 € / 0,5l. 5,20 €

Campari Soda oder Campari Orange             7,50 € 
Aperol Spritz oder Limoncello Spritz              7,50 € 

Prosecco 0,1l. 6,00 €        Flasche Prosecco 0,75l. 29,90 €

Radeberger Pils, Allgäuer Büble Bayrisch Hell, 
naturtrübes Kellerbier, Krusovice schwarz 

0,3l. 3,50 €             0,5l. 5,50 €
Schöfferhofer Hefe Hell 0,5l.     5,50 €

Radler/Schussbier 
0,3l. 3,50 €             0,5l.  0,5l. 5,50 €

Getranke

Aperitif 

Biere vom Fass 

F, H, N

A



 
Schöfferhofer Kristall, Hefe dunkel oder Hefe alkoholfrei 

0,5l. 5,50 €

Clausthaler alkoholfrei, Malzbier    
0,33l.  3,50 €

Korn 3 €     Wachholder 3 €        Malteser 4 € 
Jubi Aquavit oder Linie Aquavit 4,50 €
Underberg oder Jägermeister 3,50 €

Fernet Branca, Ramazotti oder Averna 5 €

Edelobstbrände der Brennerei Birkenhof im Nistertal 

Alte Quetsch, Alte Marille, Alte Kirsche, Alte Williams 
Birne, Alte Himbeere, Haselnuss   5,50 €

Tasse Kaffee  3,50 €                               Glas Tee 3 €
Espresso 3 €                    doppelter Espresso 4,90 €

Cappuccino 4 €

Flaschenbiere

Schnapse 2 cl 

Kaffee & Co 

A

F



 
Offene Wein weiß  0,2l. 

Riesling, trocken 
 7 €

Grauburgunder, trocken 
7 €

Chardonnay, trocken 
7,50 €

Lugana, trocken
 8,50 €

 
Rosé 0,2l 

Concha y Toro  Chile  trocken 
7,50 €

Rot 0,2l. 
Portugieser, halbtrocken

 7,50 €
Montepulcano, trocken 

8 €
Primitivo, trocken

 8,50 €
Cabernet Sauvignon/Merlot, trocken 

8,90 €

Weinschorle weiß   7 €           Weinschorle rot 7 € 

Weinkarte
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